
26/04/2021 27/04/2021 28/04/2021 29/04/2021 30/04/2021

Tarte 4 fromages Carotte Antillaise Œufs mimosa Salade verte, lardon, emmental Couscous végétarien

Brochette  de dindonneau Filet de poisson Cuisse de poulet Roti de porc Semoule

Purée de pomme de terre Riz Carotte Vichy Haricots blanc Fromage blanc,coulis de fruits rouge

Fruits Roulé chocolat Camembert bio Pommes au four Fruits

Ananas

03/05/2021 04/05/2021 05/05/2021 06/05/2021 07/05/2021

Radis beurre Salade de pois chiches Pamplemousse Salade Landaise Lasagne bolognaise

Bœuf paprika Tortilla Cordon bleue " maison" Filet de poisson Salade

Haricots verts Salade verte Coquillette Ebly Camembert

Saint Nectaire Yaourt BIO Glace Fromage blanc bio Poire pochée au sirop de fraise

Tarte feuilletée aux pommes "maison" Biscuit "maison"

10/05/2021 11/05/2021 12/05/2021 13/05/2021 14/05/2021

Salade de l'amie molette Concombre,crème citron Rillette de sardines Salade piemontaise Salade de betterave, emmental cube

Coquillette blé complet aux petits légumes Roti de bœuf Steak de bœuf Pépite de poulet Moussaka

Fruits Frites Haricots vert Poelée de courgette salade verte

Crème dessert bio Petit pot de crème à la vanille "maison" Yaourt BIO Fruits

17/05/2021 18/05/2021 19/05/2021 20/05/2021 21/05/2021

Saucisson sec Salade Jurassienne Tomates persillées Salade Grecque Salade de champignon

Filet de poisson Sauté de poulet à la provençal Dahl de lentilles corail Cuisse de poulet Jambon  fumé grillé

Epinard à la crème Semoule Riz au lait "maison" Pomme de terre grenaille Petit pois

Fruits Fruits Ile flottante au chocolat Gateaux à l'ananas"maison"

Aide UE à destination des écoles Pêche durable

* RACE A VIANDE VBF

** Provenance UE Menus susceptibles d'être modifiés sous réserve des approvisionnements. 

Selon la loi Egalim, le restaurant scolaire met en place un menu végétarien par semaine
Viande Bovine Française

Filière Bleu Blanc Cœur

Agriculture Biologique Produits locaux


