
21/06/2021 22/06/2021 23/06/2021 24/06/2021 25/06/2021

Salade de maïs Gaspacho de concombre à la menthe Pâtes aux 3 couleurs vinaigrette Salade verte, emmental Duo de pastèque et melons jaunes

Filet de poisson sauce petits légumes Sauté de porc aux pruneau "cuisson de nuit" Cordon bleu "maison" Dahl de lentilles corail au lait de coco Sauté de bœuf à la provençale

Riz au curcuma Semoule Haricots verts Riz basmati Petits pois et carottes en julienne

Buchette de chèvre Yaourt BIO Fruit Camemebert BIO Crème dessert vanille BIO

Fruit Ile flottante au chocolat

28/06/2021 29/06/2021 30/06/2021 01/07/2021 02/07/2021

Carottes râpées multicouleurs Concombres ciboulette et citron Tartes 4 fromages Tomates Mozarella

Tortilla Rôti de bœuf Pépite de poulet Rôti de porc au caramel

Salade verte Tomates provençales Poêllée de courgettes Mousseline de céléri Menu de fin d'année

Fromage blanc et coulis de fruits rouges Gateau Compote pommes bananes "maison" Fruits

Biscuit

05/07/2021 06/07/2021

Melon charentais Salade du soleil

Raviolis Crépinettes de porc

Salade verte Frites

Riz au lait Saint Nectaire

Yaourts aux fruits

Pêche durable

* RACE A VIANDE VBF

** Provenance UE Menus susceptibles d'être modifiés sous réserve des approvisionnements. 

Selon la loi Egalim, le restaurant scolaire met en place un menu végétarien par semaine
Viande Bovine Française

Filière Bleu Blanc Cœur

Agriculture Biologique Produits locaux


