
20/01/2020 21/01/2020 22/01/2020 23/01/2020 24/01/2020

Taboulé Salade du cantal Œufs mimosa Pizza fromage Carottes râpées

Filet de poisson Palette de porc à la diable Cordon bleu "maison" Coquillette sauce tomate et sarrasin Cuisse de poulet

Brocolis Purée de pommes de terre Haricots verts Petit suisse Petits pois

Crème dessert BIO Fruit Saint Paulin Fruit Verre de lait

Compote de fruit Choux chocolat

27/01/2020 28/01/2020 29/01/2020 30/01/2020 31/01/2020

Betteraves mimosa Salade verte aux lardons Potage de légumes Salade coleslaw Crêpe au fromage

Blanquette de volaille Filet de poisson Emincé de bœuf Rôti de porc Couscous végétarien

Semoule couscous Epinards à la crème Pommes de terre rissolées Pâtes Mimolette

Vache Qui Rit Comté Kiri Yaourt Bio Fruit

Fruit Pâtisserie Glace

03/02/2020 04/02/2020 05/02/2020 06/02/2020 07/02/2020

Salade endives mimolette Macédoine de légumes Céléri rémoulade et pommes vertes Pamplemousse Croisillon fromage

Lasagnes de bœuf Cuisse de poulet Pizza garnie sans viande Escalope de dinde Sauté de veau marengo

Salade Frites Salade Purée de pommes de terre Ebly

Saint Nectaire Fromage blanc BIO Yaourt Camembert Saint Nectaire

Crêpes Fruit Fruit

10/02/2020 11/02/2020 12/02/2020 13/02/2020 14/02/2020

Salade de betteraves crues Salade de mâche, noix et maïs Salade maïs et thon Salade hollandaise Salade piemontaise

Saucisse végétale Rôti de bœuf Saucisse de Toulouse Brochette de dinde Filet de poisson

Lentilles vertes Haricots verts Purée de carottes Poêlée carottes et panais Carottes 

Riz au lait BIO Eclair au chocolat Camembert Fruit Fruit

Ananas

Aide UE à destination des écoles

Viande Bovine Française

Filière Bleu Blanc Cœur

Agriculture Biologique Produits locaux

Menus susceptibles d'être modifiés sous réserve des approvisionnements. 
Selon la loi Egalim, le restaurant scolaire met en place un menu végétarien par semaine


